) ENvERSEncE

CEUFS CRUS OU
CEUFS DUR ?

Dans ton réfrigérateur, tu as mélangé
les ceufs crus et les ceufs durs.
Comment les différencier 7

METHODE

Les ceufs crus et les ceufs durs ont Ia
méme couleur, le méme aspect et le méme
poids. (Pése-les si tu n'es pas siir 1)

Alors comment faire 7
Fais-les tourner, et tu verras que l'ceuf cru
tournera difficilement et lentement alors
que l'ceuf dur tournera comme une toupie.
EXPLICATION
L'ceuf cru est un liquide visqueusx, alors quand tu le fais tourner tu
' nlentraines que sa coquille. C'est comme pour une bouteille d'eau, si
tu la fais tourner sur elle-méme, tu verras & lintérieur que l'eau ne
tourne pas ! Rapidement, il va y avoir des frottements entre la coquille
et lintérieur de l'ceuf. Ces frottements vont ralentir la coquille et
Mmettre en mouvement le liquide. Cependant quand tu laches I'ceuf,
le mouvement reste lent.
L'eeuf dur, quand a lui, est solide et forme un vrai bloc avec la coquille.
Quand tu le fais tourner il réagit comme une vraie toupie.
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